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Bankettmappe
Ob Hochzeit, Geburtstag, Firmenfeier  

oder Produktpräsentation – 
Catering und Service ganz  

individuell nach Ihren Wünschen



Die Konigin der  
Kochrezepte ist  
die Fantasie.

Paul Bocuse



Willkommen  
bei Winchen  
Delikatessen

Unser Familienunternehmen wurde 2015 
von mir, Sascha Oldenburg, im Gedenken 
an meine Uroma Alwine, gegründet. Alwine 
war eine begnadete Köchin und Bäckerin, 
die es verstand, Lebensmittel so mit Liebe 
zu behandeln, dass aus ihnen besondere 
Köstlichkeiten entstanden. Diese Tradition 
führen wir in unserem Unternehmen fort.

Wir möchten Ihnen das Besondere bieten 
und fertigen hauseigene Delikatessen, wie 
u.a. Fruchtketchups, Chutneys, Pestos oder 
unsere ausgefallene Marmeladen. 
Unsere Produkte sind so einmalig, wie Ur-
oma Alwine, die mit Namen und Silhouette 
im Logo von Winchen Delikatessen verewigt 
wurde.

Wir freuen uns auf Sie und wünschen  
Ihnen einen guten Appetit!

Unser Hofladen zur Weihnachtszeit - Jungfernstieg 9 in Haldensleben



Imbiss-Buffet
Wir bieten Ihnen vom Show-Kochen über Flying Fingerfood bis 
zum klassischen Imbiss ein breites Spektrum und passen Ihr 
Buffet nach Ihren kulinarischen Wünschen an. 

Auszug aus unserem Angebot (Preis p.P. und Stück)

Canapés  ab 1,90 EUR
Obst  ab  1,80 EUR
Fingerfood-Gläser ab  2,80 EUR
Spieße  ab  2,60 EUR
Belegte Brötchen ab  2,20 EUR
Plundergebäck süß/herzhaft ab  1,80 EUR
Müsli to go  ab  2,20 EUR
Obstsalat  ab  2,10 EUR

Tagessuppe ab  4,50 EUR
Eintöpfe  ab  4,90 EUR
Crostinis  ab 2,00 EUR
Würstchen im Schlafrock mit Dip ab 3,00 EUR





Buffet-Varianten
Schulung, Besprechung oder Ihre 
Party zu Hause:

Unser frisch zubereitetes Speisen- 
angebot reicht von Canapés über kalte 
und warme Buffets bis zum Galamenü, 
ganz nach Ihren Vorstellungen. 

Sprechen Sie mit uns, wir orientieren 
uns an Ihren Wünschen.

Buffet-Rustika
Vorspeisen

Käsebrett mit verschiedenen Hart- und  
Weichkäsesorten dazu Feigensenf

Rustikale Hausschlachteplatte

Fischplatte mit Räucherfisch und  
gebeiztem Lachs

frisches Gehacktes mit Zwiebeln  
und Gewürzgurken

Bratenplatte mit zweierlei Senfdip

Verschiedene Rohkostsalate  
mit Dressing

Reichhaltige Brot und Brötchen-Auswahl  
mit Butter

Suppe

Altmärker Hochzeitssuppe

Hauptgänge

Frikassee mit Kartoffeln und Reis

Bierbraten mit Sauerkraut und Kartoffeln

Dessert

Obstplatte

Dreierlei Dessert



Buffet-Mediterran
Vorspeisen

Verschiedene Crostinis mit  
Tomate, Feta-Olive, Thunfisch

Börde-Antipasti

Käseauswahl vom Brett

Tomate-Mozzarella mit Zitronenpesto

Carpaccio vom Rind oder Vitello Tonnato

Suppe

Tomatensuppe mit Cremé Fraiche

oder Minestrone

Hauptgänge

Saltimbocca vom Hähnchen 
auf Tomatensugo dazu Pilzrisotto

Piccata vom Rotbarsch  
auf Ratatouille

Ossobuco vom Kalb in  
Wurzelgemüsesauce dazu Ohrnudeln

Dessert

Panna Cotta mit Fruchtsauce

Tiramisu

Obstplatte

Buffet-Klassika
Vorspeisen

Rauchfischplatte mit Lachs

Käseplatte

Antipasti

Fingerfood Auswahl

Geflügelcocktail

Rindfleischsalat

Nudelsalat, Bauernsalat

Suppe

Wildessenz mit Trüffelklößchen und  
grünem Spargel

Hauptgänge

Roastbeef rosa live tranchiert

Gemüseplatte, Sauce Béarnaise, Kartoffelgratin

Maispoularde Braumeister Art mit Leipziger 
Allerlei und Bratkartoffelstampf

Gebratener Lachs/Scholle Finkenwerder Art  
mit Blattspinat

Dessert

Dreierlei Dessert

Obstplatte

Kleine Kuchenauswahl



Torten und Dessert
Genießen Sie unsere hausgemachten Torten, 
Desserts und süßen Kleinigkeiten, von Cup- 
cakes bis hin zu Cremes feinster Art. 

Wir verwöhnen Ihren Gaumen zur Hochzeit, 
zum Geburtstag, zur Einschulung oder weil 
Sie einfach einen süßen Zahn haben.

Für Sie schlachten 

wir auch Torten!



Getranke
Damit die Kosten überschaubar bleiben, bieten wir Ihnen Getränke-
pauschalen an, zum Beispiel von 18.00 bis 01.00 Uhr

Vorschlag 1: 

• Alkoholfreie Getränke
• Bier vom Fass, Weizen,  
 alkoholfreies Bier
• 2 Weißweine 
• 2 Rotweine 
• Sekt

Vorschlag 2:

• Alkoholfreie Getränke
• Bier vom Fass, Weizen,  
 alkoholfreies Bier
• 1 Weißwein 
• 1 Rotwein 
• Aperol Sprizz, Hugo

Bitte wählen Sie aus den drei Vorschlägen  
eine Variante für Ihre Feier aus.
Die Pauschale gilt für den angegebenen Zeitraum. 
Alle Getränke außerhalb der Pauschale oder des  
Zeitraumes werden nach Verbrauch berechnet.

Vorschlag 3:

• Alkoholfreie Getränke
• Bier vom Fass, Weizen,  
 alkoholfreies Bier
• 1 Weißwein 
• 1 Rotwein 
• 2 Longdrinks Ihrer Wahl



Auch für Ihre Grillparty sind wir der  perfekte Partner und fahren mit  unserem rauchenden Smoker vor.

"
Steak Unser“

Steak Unser im Feuer,
geheiligt werde dein Aroma.

Deine Zartheit komme,
Deine Kruste entstehe,  

wie in der Pfanne so auf dem Grill.
Unser tägliches Protein gib uns heute,

und vergib uns unser Bier beim Grillen,  
wie auch wir vergeben allen Alufoliennutzern.

Und lasse uns dich nicht durchbraten,
sondern komm saftig vom Feuer.

Denn dein ist der Duft und der Geschmack  
und die Saftigkeit in Ewigkeit.

Mahlzeit !



Catering-Equipment
Wir bringen mit, was Sie benötigen. Sie haben 
den Veranstaltungsort und wir das Equipment 
vom Zahnstocher bis zur Vollausstattung,
liefern wir:

• Tische
• Stühle
• Hussen
• Teller
• Gläser
• Besteck
• Dekoration

Selbstverständlich gehört die Unterstützung 
unseres Serviceteams dazu.

• Schanktechnik
• Heizpilze
• Beschallung
• Licht
• und vieles mehr



Die Location in Haldensleben

Übernachten Sie in der Villa Lilo im englischen 
Landhausstil. Unser familiär geführtes Hotel 
wurde 2017 nach neuestem Standard saniert, 
der Charme des alten Hauses blieb erhalten.

Die acht individuell eingerichteten und zum 
Teil sehr großen Zimmer – vier mit Balkon und 
traumhaftem Blick über die Stadt – befinden sich 
in den Obergeschossen. Im Erdgeschoss finden 
Sie unser Restaurant mit Bar. Im Außenbereich 
lädt eine gemütliche Terrasse sowie der direkt 
angrenzende Garten zum Verweilen ein.

Nutzen Sie unsere Räume für Ihre Tagung, 
Hochzeit, Geburtstagsfeier, Jubiläum oder Weih-
nachtsfeier bis 50 Personen.

www.villa-lilo.de



Bornsche Straße 57
39340 Haldensleben

Telefon 03904 3641725
info@villa-lilo.de

In unserem Restaurant wechseln wir im Zwei-
Monats-Takt die Speisekarte und nutzen die  
saisonale Vielfalt der Natur. 

Für kleine Gruppen bis 10 Personen bieten wir 
unseren Hüttenzauber an – eine kleine gemüt-
liche Hütte ganz für Sie allein – mit individuel-
ler Menüzusammenstellung. 

Jeden zweiten und vierten Sonntag im Monat 
können Sie bei uns zum Familienbruch einkeh-
ren. Weitere Veranstaltungstermine finden Sie 
auf unserer Website: www.villa-lilo.de

Märchenhafte Träume werden wahr! 

Unsere Feen schütteln Ihre Betten auf.





Futtern wie beiMuttern
Wir leben nicht um zu essen,  sondern wir essen um zu leben.

(Sokrates)

Besuchen Sie uns im  Mehrgenerationenhaus  EHFA Haldensleben(Gröperstraße 12, Telefon 03904 3879570)Wir bieten Ihnen ein großes Mittagsangebot mit frischen 
saisonalen Zutaten. Es stehen Ihnen von Montag bis 

Freitag von 11 bis 14 Uhr je drei Gerichte zur Auswahl.
Den Speiseplan finden Sie auf unserer Website:www.winchen-delikatessen.de 



Ihre Ansprechpartner

Sascha Oldenburg
Geschäftsführer

Telefon: 03904 3879570
Mobil: 0174 1661815

info@winchen-delikatessen.de

Christian Wallborn
Catering

Telefon: 03904 3879570
Mobil: 0176 22833957

info@winchen-delikatessen.de

Heike  Claus
Villa Lilo

Telefon: 03904 3641725
info@villa-lilo.de

www.winchen-delikatessen.de

Wir sind eine Mischung aus 
langjahriger Erfahrung,

kulinarischer Kompetenz und
kreativem Engagement.

Deshalb sind wir das perfekte  
Team fur Ihre Veranstaltung!


